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Le groupe familial Bollinger lance sa premiere innovation,
un Gin haut de gamme, francais et bio : Anaé.

Ce projet d’intrapreneuriat, imagine et dirige par Pauline Raffaitin, est une opportunite unique
de combiner les competences des differentes Maisons du groupe familial Bollinger autour
d’'un produit innovant et de favoriser la transmission des savoir-faire entre plusieurs
geneérations d’experts et de passionneés.

"L'ambition est d’eélaborer un Gin d’exception qui a du sens et qui allie authenticite
et savoir-faire. Le groupe familial Bollinger me soutient et me donne la liberte et

les moyens de concretiser cette vision."
Pauline Raffaitin, créatrice Anaé Gin

Anaée est un spiritueux francais bio distille artisanalement et emboutellle en Charente. Pour
elaborer ce Gin haut de gamme, Pauline Raffaitin s’est entourée d’experts : Dominique
Touteau (Maitre de Chal de Delamain depuis plus de 30 ans) et Philippe Laclie (Maitre

distillateur reputeé).

"Nous avons travallle a 'emotion et aux coups de coeur mais le choix des
botaniques, leurs provenances et le savoir-faire des producteurs ont ete

determinants dans notre quéte de finesse, d’elegance et de complexite aromatique.”
Dominique Touteau, Maitre de Chai de Delamain

Lie par un amour des beaux produits et un desir de transmission, ce trio a participe a la
création de la recette originale dAnae Gin et va continuer d'échanger et d’assurer la qualite
de chaque batch a travers un comité de degustation.



Une production artisanale de pointe

Si la grande majorité des gins est elaboree a partir d’'un alcool de grain, Anaé puise dans
'ADN du groupe Bollinger en optant pour un alcool a base de raisins, apportant toute la
texture et la complexite recherchee pour ce gin d’exception.

Entre techniques traditionnelles et modernes, le processus de production entierement
artisanal allie distillation dans un alambic Stupfler, aromatisation par maceération et par
Infusion et reduction lente.

"[‘alambic Stufler et ses caracteristiques techniques uniques permettent de rester
fidele a la matiere premiere. Cet alambic, c’est la transparence. On ne peut pas

tricher mais si la qualite des produits est Ia, le resultat est incomparable.”
Philippe Laclie, Maitre distillateur

Une recette inédite marquée par le Maceron

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Anaée Gin peut compter sur un travail de sourcing approfondi des ingredients (bales de
Maceron, Thym citronnge, fleurs de bleuet, Camomille, graines de Coriandre, Fenugrec et
Verveine citronnee). Tous ses producteurs sont certifiés bio par 'organisme ECOCERT et

toutes ses botaniques sublimant sa baie de genievre sont francaises.

Afin de garder une qualité homogene et de retrouver la méme palette aromatique, toutes les
plantes sont dégustees apres chaque recolte et avant chague distillation.

La recette inédite d’/Anae est marquee par une fraicheur intense, un equilibre subtil et des
notes florales avec une pointe délicate d’agrumes et d’épices. L'utilisation de Maceron
sauvage de l'lle de Ré, plante locale surnommeée le "poivre des marais", offre une profondeur
aromatigue unique.
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Anae Gin
Prix de vente indicatif : 47,5€
Disponible chez les cavistes,
hotels et restaurants.

Fraicheur, complexité et générosité

AU nez, Anae surprend par sa profondeur aromatique avec des notes
d’agrumes (mandarine et kumquat) et de poire fraiche. Viennent
ensuite des notes d’epices (poivre de Sichuan) et d’anis. Pour finir sur
des fleurs blanches et de bleuet et une pointe de noix sechee.

En bouche, beaucoup de fraicheur et donctuosite. Anae Gin est
soyeux et genéreux avec une belle complexite marguéee par des notes
vegetales, de racines de reglisse, de poire puis des aromes de
clementines et de mandarines confites. Une tres belle longueur en
bouche avec une touche finale mentholee et anisée.

"S’ll se deguste parfaitement seul, la richesse et la puissance

aromatique d’Anaé€ offrent une infinité de possibilites."
Guillaume Quenza, Mixologue

"Cultiver l'essentiel”

’ensemble du processus de production d'’Anae eté pense et elabore dans le strict respect

En combinant les savoir-
faire d’experts et de
passionnés du groupe
familial Bollinger

L’excellence

du terroir, de la biodiversité et des hommes.

Anaé est un Gin engagé pour :

L’environnement

En distillant
uniguement des
botaniques certifiés
bio par 'organisme
ECOCERT

Le terroir

En collaborant avec
des producteurs
locaux et respectueux
de la biodiversite

, . Le respect
L’économie locale P

En utilisant des
ressources reduisant
'lempreinte carbone

(étiguettes FSC et
materiaux recycles)

En favorisant un
maximum des
partenaires
francais.

La préservation
de la biodiversité

En travaillant avec des

apiculteurs bio
du Sud-Ouest

"Garantes d’un ecosysteme riche et varie, dont proviennent les ingredients d’Anaée
Gin, les abellles sont indispensables pour 'environnement. Plus de 80% des
especes vegetales dependent d’elles. Cette espece est aujourd’hui en voie de
disparition et c’est pourquoi Anaé€ Gin a fait le choix de s’‘associer avec des

apiculteurs bio et de financer des ruches."
Pauline Raffaitin, créatrice d’Anaé Gin



A propos du Groupe Bollinger

Fondé en 1829, le Groupe Familial Bollinger fédere des Maisons et Domaines viti-
vinicoles (Bollinger, Ayala, Delamain, Chanson & Langlois-Chateau) situés dans les
grands terroirs francais et partageant la méme exigence de qualité, pour produire ces
vins et spiritueux haut de gamme.

Ce bouqguet de Maisons bi/tricentenaires, mene par des organisations
entrepreneuriales a taille humaine, partage 4 valeurs fondamentales : la quéte de
'excellence, la responsabillité et le respect des personnes, des terroirs et de
'lenvironnement, I'esprit d'entreprise et l'esprit de famille.

A propos de Pauline Raffaitin

Apres plusieurs annéees a divers postes dans l'industrie des champagnes, des vins et des
spiritueux et de multiples expériences professionnelles et voyages a l'etranger, Pauline
Raffaitin avait une vision tres precise du Gin gqu’elle voulait créeer. Une margue est souvent le
reflet du parcours et des rencontres de son createur. En s’inspirant de ses experiences, des
Maisons du Groupe Bollinger et de ceux qui les font vivre et briller, elle a chercheé a fagconner
un spiritueux haut de gamme d’exception qui a une personnalite unique, du sens et des
valeurs fortes.

Convaincue qu’une belle histoire ne s’ecrit jamais seule, en particulier guand il s’agit de
spiritueux, elle s’est entouree d’experts et de passionnes pour F'accompagner et I'epauler
dans cette aventure. Diverses sensibilités, approches et expertises mais des convictions

communes gqui ont permis d’enrichir et concréetiser ce projet d’'intrapreneuriat et de
proposer aux consommateurs un Gin francais bio d’exception.
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Contact : Albéric Davet
a.davet@bollinger-diffusion.fr



