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PASSION ET SAVOIR-FAIRE
PRESERVENT L'ARTISANAT
NECESSAIRE POUR
FACONNER LA

PERLE. ox rirace

CONFIDENTIEL SOUS
BOUCHON LIEGE, REMUE
SUR PUPITRE ET DEGORGE
A LA MAIN DANS LES CAVES
DE LA MAISON.

SHAPED WITH PASSION
AND SAVOIR-FAIRE
AS A TESTAMENT OF

CRAFTSMANSHIP,
EACH BOTTLE OF

PERLE «corico

UNDER CORK,

HAND RIDDLED

ON PUPITRES AND
DISGORGED BY HAND IN THE
HOUSE'S CELLARS.
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PERLE

Mitesive 2015  extrasrur

AYALA

CHAMPAGNE




PERLE

SYMBOLE

DU SAVOIR-FAIRE
AUTHENTIQUE

ET DE L’HISTOIRE
DE LA MAISON

AYALA Perle incarne la singulari-
te d'un grand champagne au sa-
voir-faire authentique conserve
precieusement et transmis de ge-
nération en génération depuis la
fondation de la Maison par Edmond
de AYALA en 1860.

Perle evoque ce joyau precieuse-
ment cache dans l'obscurite des
caves champenoises de la Maison
et qui a donne son sens au nom de
cette cuvee d'exception.

PERLE

A SYMBOL

OF THE HOUSE’S
HISTORY AND
AUTHENTIC
CRAFTSMANSHIP

AYALA Perle embodies the singularity
of a fine champagne with authentic
craftsmanship, carefully preserved
and passed down from generation to
generation since the establishment
of the House by Edmond de AYALA
in 1860.

Perle calls to mind a jewel - a pearl -
safely hidden away in the darkness
of the House's champenois cellars
and that gave this exceptional cuvee

Cette cuvée
est toujours
millésimée
et seulement
12 millésimes
sont sortis
des caves
acejour:
1990, 1993,
1995, 1997,
1999, 2000,
2001, 2002,
2005, 2006,
2012, 2013.
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MILLESIME,
AYALA PERLE

2015,
MARQUE LES
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ANNEES
D’EXISTENCE

DE CETTE CUVEE
D'EXCEPTION
A TIRAGE TRES

CONFIDENTIEL.

its name
THis 13™
VINTAGE
GE, This wine
AYALA PERLE is always
2015, vintaged
and only
MARKS THE

12 vintages

//”"\ have been
‘ released
I
‘\ 30 / so far:
\,/ 1990, 1993,
1 , 1 '
YEAR 995, 1997
1999, 2000,
ANNIVERSARY 2001, 2002,
2005, 2006,
OF THIS 2012, 2013.

EXCEPTIONAL
CUVEE BOTTLED
IN VERY LIMITED

QUANTITIES.
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UN ASSEMBLAGE

D’EXCEPTION CHOUILLY
Equilibre
et gourmandise
Balance
and delicacy

CRAMANT

Finesse et
fraicheur crayeuse
Refinement and

AYALA Perle est elaboree a partir des chalky freshness
crus fondateurs du style de la Maison

LE MESNIL—
autour d'une année de vendange. SUR-OGER
Composee exclusivement de Grands Minéralité

et potentiel
de vieillissement

Montagne de Reims, chaque flacon Minerality and
ageing potential

Crus de la Cote des Blancs et de la

estunique et la selection desvins de

l'assemblage aussiavec pour objectif OGER
Caractere
et intensite
Personality
and intensity

un grand potentiel de garde.

COTE

| DES BLANCS |
\ CHARDONNAY /

\\\ ///

~_

~ N

/ \\
/ PINOT NOIR

AYALA Perle is crafted with a blend of [ MONTAGNE
the House's style founding crus from a DE REIMS
single harvest. Exclusively with Grands
Crus from the Céte des Blancs and nr

. ) Structure
the Montagne de Reims, each bottle is et générositeé
unique - as are the wines that make up Structure
the blend, which are selected for their and generosity

outstanding ageing potential.



Une année marquee par la sécheresse
et des vendanges du 7 au 23 sep-
tembre, avec un etat sanitaire ideal et
une maturité optimale sur les Terroirs
seélectionnés. Les Chardonnays sont
dotes d'une grande richesse et ron-
deur et les Pinots Noirs d'une certaine

puissance et generosite.

AV-FRANCE

Mitesime - 20167 &

CHAMPAGNE
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LE BENEFICE
DU TEMPS LONG

Le vieillissement prolonge en caves se
fait sous bouchon de liege pendant
plus de 8 ans, lui conférant un profil
aromatique complexe. Le bouchage
liege permet un phénomene de mi-
cro-oxygenation et assure un develop-

pement des aromes du vin plus serein.

Fruit d'un véritable
travail d'orfevre,
chaque flacon
est dégorge a la
main a 59/L pour
ce millésime 2015
puis laissé aurepos
1an en caves avant
expedition.

Long cellar-ageing - over 8 years
under natural cork - has given Perle
acomplexaroma profile. Using natural
cork enables micro-oxygenation and
ensures the development of particu-
larly crystalline aromas, while also

improving the wine's ageing potential

Every bottle is
a true work of
craftsmanship,
disgorged by
hand at 59/L for
this 2015 vintage
and left to rest
for one year in
the cellars before
shipment.
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UNE DEGUSTATION
HORS DU TEMPS

Cachee dans l'obscurite des caves
traditionnelles brutes et voutees, la
cuvee Perle cultive la rarete d'un
moment d'exception et se devoile un
peu plus a chaque nouveau millésime.
La craie garde en memoire l'eau qui
s'est ecoulee depuis 1995, annee du
premier millesime de Perle, et permet
de garantir des conditions de vieillis-
sement optimales. Ce 13¢memillésime
de Perle est aujourd'hui le nouveau
temoin des memoires vivantes de la
Maison historique d'Ay comme une

ode au savoir-faire artisanal.

Hidden in the darkness of traditional
vaulted cellars, Perle praises the rare
exceptional momentin life and unveils
itself a little more with each new vin-
tage. The chalk keepstrack of the water
that has passed since 1995, the year
of Perle's first vintage, and helps to
preserve optimal ageing conditions for
the wine. This 13" vintage of Perle is the
latest release as a witness to the living
memories of the historic House of Ay

and as a tribute to artisanal know-how



un or soutenu
avec des bulles
delicates.

aromes de pain
grille, de tabac
blond et de noisette
sont suivies par

des notes de fleurs
sechees avec une
pointe d'eucalyptus,
signature des
Pinots dAy.

notes d'agrumes
confits, typiques de
la Cote des Blancs
creant la surprise
sur un millesime
aussi chaleureux
que 2015,

La bouche se
poursuit sur des
notes gourmandes
de cacao et de fruits
secs. De beaux
amers, presents
tout au long de

la degustation,
viennent structurer
ce vin dote d'une
grande longueur
en bouche. Un
subtil equilibre
entre fraicheur,
complexite et
generosite.

an intense gold
with delicate
bubbles.

aromas of
toasted bread,
mild tobacco and
hazelnut followed
by notes of dried
flowers with a hint
of eucalyptus,
characteristic of
Pinots from Ay.

notes of candied
citrus fruits, typical
from the Cote des
Blancs creating the
surprise in a vintage
as warm as 2015.
The tasting conti-
nues with notes of
cocoa and dried
fruits. All tasting
long, beautiful bit-
ters structure the
wine which shows
a great length.

A subtle balance
between fresh-
ness, complexity
and generosity.
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Fondé en 1860 par Edmond de Ayala,
au ceoeur du village d'Ay Grand Cru,
Champagne Ayala, pionnier dans l'in-
troduction de vins faiblement doseés,

sedistingue par la purete de son style.

Issue d'un savoir-faire préserve,
chaque cuvee exprime l'elégance
du Chardonnay et la singularite d'un
lieu ou tout est fait a demeure a partir
d'une diversite de crus unique en
Champagne. Cultivant cette diversite
de Terroirs avec passion, la Maison
continue ainsi de perpétuer la vision
de son fondateur. Ce travail d'orfevre,
sans artifice, réevele l'essentiel.

Reveler l'essentiel est la mission
portee par la Maison AYALA, qui
souhaite faire bouger les lignes d'un
art-de-vivre conscient, plus vivant :
de l'expression pure de la matiere
a l'importance des liens qui nous

unissent.
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Foundedin 1860 by Edmond de Ayala,
in the heart of Ay Grand Cru, Cham-
pagne Ayala, a pioneer in the creation
of low dosage wines, stands out thanks

to its purity of style.

Using a preserved savoir-faire, each
cuvee expresses the elegance of Char-
donnay and embodies the singularity of
aplace where everythingis crafted on-
site with a unique diversity of crus from
Champagne's vineyard. Truly caring for
a great diversity of Terroirs, the House
continues to perpetuate his founder's
vision. This bespoke craftsmanship,

without artifice, honours the essence.

Honour the Essence is the mission
carried out by Maison AYALA, which
aims at shifting the boundaries of a
conscious art-of-living, making it more
vibrant: from the finest expression of
Champagne's Terroirs to the impor-

tance of sharing moments together.
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